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IL GIORNALE
DI VIGENZA

LA SFIDA A Cogollo d

A Cogoflo del Cangio. | rentiening del nuowvn Magazzing automa r.‘zz.o {5 stagianatura del Gran Morawiz

el Cengio il piti grande magazzino d' Europa per il Gran Moravia

omnal uffimato

Brazzale, stagionatura
con robot d’avanguardia

Via scalera e corridoi: forme stoccate su 4 piani, tutto automatizzato
Navette e antropomorfi caricano, scaricano, spazzolano e rivoltano

Roberta Bassan
COGOLLO DEL CENGIO

@8 1l magazzino con le lun-
ghe file di forme di formag-
gio che riposano sulle altissi-
me scalere &un ricordo, [ cor-
ridoio in mezzo @ del tutto
sparito. Shuttle e robot lavo-
rano in sincronia come nelle
industrie  automobilistiche.
«Sento gid lo seetticismo dei
tradizionalisti - esordisce su-
bito Roberto Brazzale, presi-
dente del gruppo attivo nel
mondo del Jatte dal 1784, ot-
Lava generazione con i fratelli
Gianni e Piercristiano, pri-
mogenitura nell‘altopiano di
Asiago - ma noi siamo abi-
tuati alle sfide e ora il nostro
ohiettive per la stagionatura
del grana e realizzare il massi-
mao con Ja teenologin disponi-
biles. Anche passando perl'e-
liminazione di scalere, por-
tando “fuori” spazzolatura e
rivoltatura, usando Tintelli-
genza artificiale. Risultato: a
Cogollo del Cengiojeri un as-
sageio di quello che Brazzale
presenta come il pilr grande
magazzine  completamente
antomatizzato per la stagio-
naturadel formaggio, In que-
sto caso il suo Gran Moravia
rotondo. Avri una capacita a
regime di 250 mila forme,

L'avvie. «I tradizionalisti del
resto - puntualizza Brazzale -
sono stati scettici anche 20
anni fa quando abbiamo deci-
so i fare il grana fuori dallT-
talia, espandendoci laddove
cera terra e individuando Ja
Moravia in Repubblica Ceea.
T nostro segreto & fare le cose
dove riescono meglio e non
dowe batte una bandiera, con

|

Roberto Brazzale jvasidenie del grurng presenta  muovn magazan

il risultato che allargando la
filiera produttiva si erea ric-
chezan e I].a}'(_:m anche quas,
produzione di Gran Moravia
a Litovel, ottenendo {2011} 1a
certificazione di traceiabilith
grazie alla filiera tutta eco-so-
stenibile. Ma a proposito di
tare le cose dove Hescono me-
glio ecco che per la stagiona-
tura si sceghe il Veneto: 15
magazzini qua el A regime,
nel 2023, la stagionatura
Gran Moravia sard tuttaa Co-
gollo del Cengio.

Microclima. Ai giornalisti
milanesi Brazzale indica il
Cengio e lastrada del vecchio
Costo che collega con FAlo-
piano, corona alla nuova
struttura chenasce sulle cene-
ri di un'azienda meeccanica, il
cui lotto & finito all'asta dopo
Ia crisi del 2010, E che ora &
stato batlezzalo magazzing
Sant'Agata, in onore della
chiesetta di epoea longobar-

da, gioiellino da cui ha preso
ilnome anche il vieino ponte.
E cosi Brazzale ricorda pure
che l'area ha un microclima
jdeale, 300 metr di altitudi-
ne, preziosa per le lunghe sta-
gionature. Azzardic veniva-
no in queste zone i bambini
in colonia, dopo un mese ave-
vano le guancette rosse,

Avanguardia. «L impianto &
rivoluzionarios. Venti milio-
ni di investimento tra cash
flow e 2 bond da 13 milioni
sotloseritti da Ver Capital e
Anthilia. Ad onor del vero -
lodice subito Brazeale - in Tta-
lizne ha realizzato uno Zanet-
ti, dimensioni pin piecole. A
Cogollo si estende su 8 mila
metri quadrati. Arvivanoica-
mion, Due al giomo, traspor-
tano dalla Moravia 800 for-
me. Tole dai bancali: unieo
movimento umano, Le navet-
te sono veloet. T benvenuto
lodail robot: aggancia, “acca-
rezza”, deposita, carica, Ban-

cale d'ncciaio, 32 forme alla
volta. I magazzing pud eonte-
nere 8§ mila rack su 4 piani.
Lo shuttle simuove da un pia-
noallaltro con agilitae preei-
sione. Guandoé 'ora di rivol-
Lare ¢ spasolare le forme so-
no sempreirobot ad eccupar-
sene. Le navelie portano“fuo-
1i” le forme: il corridoio dei
magazzini tradizionali «che
rappresentane quasi il 50%
di un magazzing classicos,
dove le macchine entravano
per rivoltarle in effeti non
serve pin. F i robot “risaluta-
neo” le forme, le agganciano,
legivane, le fanno passare sot-
to la spazzolatura e visto che
cisonogiranole lavole. Tutlo
in 5 minuti, Lo shuttle & pron-
to per riportare il haneale
con il formaggio spazzolato,
girato e le tavole pulite sulla
soglia del magazzino dove
un‘altra navetta le porteri al
suo posto, Tmpianto poco
energivoro: totale autosufhi-
cienga grazie ai pannelli foto-
voltaicl, Sistema “intelligen-
Le”, software all'avanguardia.
«Malintelligenza & solo wma-
na - corvegge Brazzale - in
questo modo liberiamo per-
sonale da fasi banali e fatico-
sew. La battiture resta un toc-
co umano, quando le forme
stagionale arriverannn a Za-
ne, quartier generale del
gruppoche nel 2020 ha fatu-
rato 211 milieni, Poi taglio,
confezionamento e partenza
per gli scaffali (un terzo ex-
port), Brazzale sfida gli scetti-
ciz «La tecnologia supporta
la wadiziones. E a chi non &
ancoraconvinto risponde 1in-
gegnere; «Non & solo on-off,
T robol danzane con il for-
maggios. ]
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